REGULAMIN KONKURSOWY
NA NAJEM LOKALU UZYTKOWEGO Z PRZEZNACZENIEM
DO PROWADZENIE DZIALALNOSCI GASTRONOMICZNEJ

§1

INFORMACJE OGOLNE
Organizatorem postgpowania konkursowego oraz Wynajmujgcym jest Chetmski Dom
Kultury w Chetmie, Pl. Tysigclecia 1, 22-100 Chetm, NIP: 563-19-28-599, REGON:
000281507, zwane w dalszej czesci regulaminu ChDK. '
Postepowanie konkursowe prowadzone jest w oparciu o ninigjszy regulamin.
W kwestiach nieuregulowanych zastosowanie majg przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia
1964 r. - Kodeks cywilny.
W postepowaniu konkursowym nie maja zastosowania przepisy ustawy z dnia 29 stycznia
2004 r. - Prawo zamdwien publicznych.
Przeprowadzenie postepowania konkursowego zostanie powierzone komisji
konkursowej, ktéra m.in. dokona analizy i oceny ofert, wykluczenia Oferentéw, odrzucenia
ofert, wyboru najkorzystniejszej oferty oraz bedzie wykonywa¢ wszelkie inne czynnosci
zwigzane z przygotowaniem i przeprowadzeniem konkursu. .
Cztonkowie komisji zwigzani sg tajemnicg stuzbowa w zakresie informacji uzyskanych
w trakcie prac zwigzanych z przeprowadzeniem konkursu.
Konkurs ma na celu wybér najkorzystniejszej oferty na prowadzenie kawiarni/bistra/baru
w budynku Chetmskiego Domu Kultury w Chetmie, PI. Tysigclecia 1.
Przez dziatalno$¢ handlowg o profilu gastronomicznym rozumie sie dziatalno$é
polegajgcg na przygotowywaniu i sprzedazy dan cieptych, napojow zimnych i goracych,
napojow alkoholowych oraz sprzedazy artykutow spozywczych.

§2
PRZEDMIOT NAJMU
Przedmiotem konkursu jest najem lokalu uzytkowego z przeznaczeniem na prowadzenie
dziatalnosci gastronomicznej — kawiarnia/bistro/bar, o tgcznej powierzchni uzytkowej
167,35 m? wraz z przynaleznym tarasem zewnetrznym o powierzchni 64 m?
Powierzchnia lokalu uzytkowego przeznaczona na prowadzenie dziatalnosci
gastronomicznej zlokalizowana jest w siedzibie ChDK. Budynek pefni funkcje obiektu



uzytecznosci publicznej z przeznaczeniem na potrzeby kultury. Znajduje sie w nim sala
koncertowo-widowiskowa na 504 miejsca, sale zaje¢, wystaw i préb oraz pomieszczenia
administracyjne. Gtéwne wejscie do kawiarni/bistro/baru usytutowane jest od strony tarasu
zewnetrznego. W godzinach otwarcia ChDK istnieje mozliwo$¢ wejscia do lokalu
uzytkowego z foyer usytuowanego obok kasy biletowej ChDK. Wejscie techniczno —
zaopatrzeniowe do lokalu usytuowane jest od strony parkingu.

Lokal uzytkowy wyposazony jest w instalacje elektryczng, wodno-kanalizacyjng,
elektryczne bojlery podgrzewajgce wode, klimatyzacje.

Ogrzewanie pomieszczen nastepuje za pomocg kominka opalanego drewnem. Koszty
zakupu drewna opatowego ponosi Wynajmujacy.

W budynku ChDK nie wystepuje przytacze gazu ziemnego.

Aktualna moc zainstalowana i przydzielona do lokalu: 10,00 kW.

§3
REMONT LOKALU

Najemca we wlasnym zakresie uzyska niezbedne wytyczne oraz zezwolenia

od Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej na prowadzanie dziatalnosci

gastronomicznej w wynajmowanym lokalu.

Najemca zgodnie z wytycznymi Powiatowe] Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej

przeprowadzi remont lokalu.

W sktad remontu wchodzi:

a. montaz nowej lub renowacja istniejgcej podiogi w sali uzytkowo-ustugowej
polegajacej na wymianie uszkodzonych desek, przymocowanie do podtoza
ruszajgcych sie elementéw pokrycia podiogowego, uzupetnienie ubytkdw,
cyklinowanie, olejowanie i lakierowanie lub zerwanie desek parkietowych,
przygotowanie powierzchni poprzez wylanie wylewki, montaz gresu;

b. przebudowa pomieszczen kuchennych i pomieszczen zaplecza polegajaca na
zmianie ilosci pomieszczen wedtug potrzeb Wynajmujacego, wymianie podtdg,
wymianie instalacji elektrycznej, wymiana i dostosowaniu instalacji kanalizacyjno-
hydraulicznej, montazu systemu wentylacji grawitacyjnej w pomieszczeniach;

c. remont sceny artystycznej polegajacy na montazu minimum dwoch sztankietéow
swietlnych o $rednicy rury @50 mm mocowanych bezposrednio do sufitu, montazu
na scenie rozdzielnicy z gniazdem tréjfazowym, montazu minimum 5 punktow
elektrycznych, montaz dwoch uchwytow do lamp typu PC wraz z punktami
elektrycznymi, montaz oddzielnego bezpiecznika obwodu elektrycznego sceny,
wymiana lub renowacja wygtuszenia sceny, montaz nowego podestu sceny

lub renowacja istniejacego podestu sceny;
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d. wymiana szyby w drzwiach wej$ciowych oraz okna,

e. wybdr koloru oleju lub wzoru, motywu i koloru gresu Najemca ustali z Wynajmujacym.
Wynajmujgcy ma prawo dokonaé¢ kontroli prac remontowych na kazdym etapie trwania
remontu.

Maksymalng warto$¢ wykonanego remontu Wynajmujacy ustala na 120.000,00 zt brutto
(stownie ztotych: sto dwadziescia tysiecy 00/100).

Najemca przedtozy Wynajmujgcemu w formie rachunkow i faktur rzeczywiste rozliczenie
poniesionych kosztéw ww. remontu lokalu. _
Wynajmujgcy wyraza zgode na zlecenie wykonania remontu lokalu innemu podmiotowi.
Najemca ponosi odpowiedziaino$¢ za szkody wyrzadzone przez podmiot wykonujgcy
remont na jego zlecenie.

Wynajmujgcy rownowartosé kosztéw remontu odliczy Najemcy od miesiecznego czynszu.
Miesigczna kwota odliczenia stanowié bedzie sume faktycznie poczynionych kosztow
remontu podzielong przez liczbe miesiecy najmu lokalu.

Najemca we wlasnym zakresie i na wtasny koszt zapewni kontener na odpady budowlane
i bedzie go sukcesyjnie oprozniat.

Najemca w okresie trwania remontu bedzie ponosit koszty energii elektrycznej i wody
zgodnie ze wskazaniami podlicznikow.

Realizacja remontu powinna nastagpi¢ wedtug obowiazujacych norm sztuki budowlanej,

pod nadzorem Inspektora Nadzoru Budowlanego jezeli przepisy prawa tego wymagaja.

§4
DOSTOSOWANIE | ARANZACJA LOKALU
Dodatkowe prace realizowane w trakcie remontu w celu dostosowania lokalu do potrzeb
Najemcy lub prace wykonane w trakcie aranzacji lokalu oraz inne zmiany wykonane
w czasie najmu lokalu zostang wykonane na koszt Najemcy po konsultacjach
z Wynajmujgcym. Elementy wykonczeniowe ulepszajace lub instalacyjne wykonane przez
Najemce lokalu, ktdre sg trwale z nim zwigzane stanowig czesé sktadowa budynku.
Po zakonczeniu najmu Najemca nie ma prawa odtgczenia i zabrania urzadzen, ulepszen
i instalacji dokonanych w lokalu, wykonanych jego staraniem, jezeli urzadzenia
te, ulepszenia i instalacje staly sie czescig sktadowg budynku. Jednakze Wynajmujacy
zastrzega sobie prawo zadania przywrdcenia budynku do stanu pierwotnego przez
Najemce i na jego koszt. Po rozwigzaniu lub wygasnieciu umowy Najemcy nie bedag
przystugiwaty zadne roszczenia z tytutu naktadéw dokonanych przez niego w okresie

obowigzywania umowy lokalu stanowigcym przedmiot umowy.



Najemca na wtasny koszt zapewni wyposazenie lokalu w wszelkiego rodzaju oswietlenie,
meble i dekoracje wnetrza niezbedne do prowadzenia dziatalno$ci zgodnie z wymogami
dotyczgcymi prowadzenia dziatalnosci gastronomiczne;.
Projekt aranzacji powinien by¢ zgodny z ponizszymi wytycznymi Wynajmujgcego oraz
zosta¢ zataczony do oferty konkursowej w formie zwymiarowanego rzutu lub planu
przestrzeni oraz wizualizacji pokazujgcych materiaty i przyjete rozwigzania. Projekt bedzie
podstawg do akceptacji zatozen Najemcy i jest wigzacy.
Projekt aranzacji powinien uwzgledniaé zarys projekiu technologicznego wraz
ze specyfikacjg sprzetu gastronomicznego oraz wyposazenia wnetrza.
Whnetrze budynku Chetmskiego Domu Kultury jest utrzymane w stonowane;
i monochromatycznej kolorystyce. Przestrzen uzytkowa ma proste, minimalistyczne
formy. Lokal gastronomiczny powinien nawigzywaé formg i kolorystyka do catosci
przestrzennej wnetrza budynku. Elementy wyposazenia lokalu mogg by¢ tak
zaaranzowane by delikatnie odcina¢ sie od stonowanej kolorystyki. W catos¢ projektu
lokalu moze wchodzi¢é nowoczesne, niestandardowe wyposazenie wnetrza. Projekt
aranzacji moze zawiera¢ detale oraz elementy pasujgce tematycznie do gtéwnej funkcji
budynku. Wprowadzone w aranzacji detale nie powinny dominowaé wystroju i tworzyé
sztucznej scenografii. W godzinach otwarcia budynku gtéwnymi klientami lokalu beda
dzieci i mtodziez wraz z rodzicami, dlatego wystréj i wyposazenie wnetrza musi byé
przystosowane dla rodzin z dzieémi.

Wazne jest zastosowanie trwatych materiatéw. Wyposazenie powinno by¢ odporne

na czyszczenie, zarysowania, tluszcz. Powinno posiada¢ odpowiednie atesty i certyfikaty.

Nazwa lokalu powinna zawieraé nawigzanie do prowadzonej przez Wynajmujacego

dziatalnoéci kulturalno-artystycznej. Propozycje nazwy lokalu Najemca poda

w formularzu konkursowym. Nazwa zostanie zatwierdzona po konsultacjach

z Wynajmujacym.

Przy urzadzaniu tarasu/ogrédka letniego, Najemca zobowigzany jest do uwzglednienia

nastepujacych zasad.:

a. dopuszcza sie stosowanie nagrzewnic, spetniajgcych warunki przeciwpozarowe;

b. poza powierzchnig tarasu wykluczone jest ustawianie dodatkowych elementéw
dekoracyjnych i reklamowych, w szczegélnosci tzw.,potykaczy”;

c. dopuszcza sie umieszczanie w zasiegu tarasu tabliczki z nazwa wtasng lokalu lub
logo sponsora, z zastrzezeniem, iz tabliczka bedzie wkomponowana na tarasie
zgodnie z jego motywem przewodnim;

d. w obrysie tarasu, przy wejsciu moze by¢ ustawiony 1 element identyfikujgcy

z informacjg o menu, w postaci postumentu o maksymalnej wysokosci do 150 cm np.



w formie sztalug z tablicg o wymiarach 70 x 50 cm; tablica ta moze by¢ zamknieté
mini-gablotg, tabletem lub deska do pisania kredg;

e. nie dopuszcza si¢ dziatalnoSci muzycznej na terenie tarasu, w tym odtwarzania
muzyki oraz korzystania z urzadzen stuzacych prezentacji materiatow
audiowizualnych.

§5
ASORTYMENT | ZAKRES DZIALALNOSCI LOKALU
Kawiarnia/bistro/bar, w  ktérym bedzie prowadzona dzialaino$¢ polegajgca
na przygotowaniu i sprzedazy zimnych i cieplych positkow oraz deseréw
przygotowywanych na miejscu z produktéw lub pétprodukidéw oraz sprzedaz napojow
zimnych i gorgcych oraz napojéw alkoholowych.
Wynajmujacy wymaga aby oferta menu uwzgledniata minimum:
a. napoje zimne — wody mineralne, napoje gazowane, soki owocowe lub warzywne,
napoje alkoholowe;
b. napoje gorgce — rézne odmiany kawy z ekspresu cisnieniowego, herbaty lub yerba
mate;
c. przekaski — frytki, tosty lub panini lub kanapki na goraco, zapiekanki lub nuggetsy
Z kurczaka; ;
d. dania na ciepto — zupy, dania drobiowe, wotowe, rybne, ,obiad dnia” skfadajgcy
sie z zupy lub przystawki oraz dania gtébwnego, minimum jedno dania wegetarianskie;
e. desery — ciasta lub lody lub musy owocowe.
Menu powinno by¢ proste i czytelne, motywem przewodnim nawigzywaé do wystroju
lokalu. Menu powinno by¢ w minimum 2 wersjach jezykowych. Zamawiajacy skiadajac
oferte konkursowa przedtozy Wynajmujgcemu projekt menu wraz z cenami napojow
i positkdw obowigzujacymi na dzien otwarcia lokalu.
Wynajmujacy sprzedaz napojéw alkoholowych moze prowadzi¢ wytgcznie na podstawie
zezwolenia wydanego przez Prezydenta Miasta Chetm i dopiero po uzyskaniu takiego
zezwolenia (koncesji) Najemca moze rozpocza¢ dziatalno$¢ w tym zakresie.
Lokal powinien by¢ otwarty w sposéb ciggly w dni powszednie, minimum od godziny 13:00
do 22:00 z zastrzezeniem dni kiedy to lokal powinien byé otwarty przynajmniej jedna
godzing po zakonczeniu wydarzen artystycznych odbywajacych w ChDK.
O planowanych wydarzeniach Wynajmujacy bedzie powiadamia¢ Najemce w kontaktach
roboczych z odpowiednim wyprzedzeniem.
Najemca zobowigzuje sie zapewnic¢ i utrzymaé przez caty okres najmu:
a. odpowiednig liczbe personelu do statego funkcjonowania lokalu;
b. statg sprzedazy dan i napojow;
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c. odpowiedni, jednolity strdj pracownikdw Najemcy, umozliwiajgcy tatwg ich
identyfikacje;

d. terminal ptatniczy do realizacji transakcji bezgotéwkowych przez klientéw lokalu.

Na terenie lokalu oraz budynku ChDK obowigzuje catkowity zakaz palenia papierosoéw,

Najemca nie moze prowadzi¢ sprzedazy produktéw tytoniowych.

Najemca moze organizowa¢ imprezy kulturalno-artystycznych oraz inne wydarzenia

w ramach dziatalnosci lokalu, nie kolidujace z biezaca ofertg artystyczng ChDK.

Najemca umozliwi Wynajmujgcemu nieodptatng organizacje wydarzen artystycznych

w lokalu w terminach ustalonych przez obie strony.

Wynajmujgcy nie dopuszcza prowadzenia zadnej innej formy dziatalno$ci gospodarcze;j

poza prowadzeniem dziatalno$ci gastronomicznej.

Najemca zobowigzany jest do wprowadzenia rabatu na positki dla pracownikéw

Wynajmujacego w formie upustéw cenowych. Najemca sktadajgc oferte konkursowg

okresli wysoko$§¢ upustéw podanag w procentach.

§6

WARUNKI NAJMU
Najemca przed rozpoczeciem prowadzenia dziatalnosci gospodarczej w lokalu uzyska
we wilasnym zakresie i na wilasny koszt wszystkie niezbedne zgody i pozwolenia
wynikajgce z obowigzujgcych przepiséw prawa, umozliwiajgce prowadzenie dziatalnosci
gastronomicznej. Dokumenty te Najemca przedtozy Wynajmujgcemu najpdzniej na 7 dni
przede dniem rozpoczecia dziatalnosci w lokalu.
Najemca po przekazaniu lokalu dokona we wilasnym zakresie i na wtasny koszt zakupu
i montazu wyposazenia kuchni, wyposazenia i wystroju sali oraz tarasu, zgodnie
z zaakceptowang przez komisje konkursowg graficzng propozycje aranzacji wnetrza sali
ztoZzong wraz z ofertg konkursows.
Najemca po przekazaniu lokalu ma obowigzek zawrze¢ z uprawnionym podmiotem
umowe o dzierzawe pojemnikow na odpady oraz umowe na wywoéz powstajgcych
w lokalu odpadow. Najemca zobowigzany jest do zawarcia umowy na wywoz nieczystosci
minimum 5 pojemnikéw na odpady o pojemno$ci minimum 240 |. Najemca zobowigzuje
sie do segregacji odpadéw. Wynajmujgcy wskaze Najemcy miejsce ustawienie
pojemnikéw na odpady.
Najemca po przekazaniu lokalu ma obowigzek zawrze¢ z uprawnionym podmiotem
umowe na czyszczenie separatora ttuszczu.
Umowy na wywdz odpadéw oraz czyszczenia separatora, Najemca przediozy

Wynajmujgcemu najpdzniej na 7 dni przed dniem rozpoczecia dziatalnosci w lokalu.
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Najemca zobowigzuje sie¢ uzywaé przedmiotu najmu zgodnie z jego przeznaczenie,
przystosowaniem i przy przestrzeganiu przepisow prawa w zakresie ochrony
przeciwpozarowej, bezpieczenstwa i higieny pracy, przepiséw sanitarnych oraz ochrony
mienia.

Wynajmujgcy wymaga od Najemcy utrzymania zamontowanych urzadzen klimatyzacji
w stanie petnej sprawnosci technicznej poprzez dokonywanie odpowiednich czynnosci
konserwacyjnych minimum 1 raz w roku na wiasny koszt potwierdzonych stosownym
protokotem.

Najemca zobowigzuje si¢ wykonywaé dziatalno$¢ gastronomiczng w sposéb
umozliwiajgcy prowadzenie statutowej dziatalnosci Wynajmujgcego.

Najemca odpowiada za sprzatanie lokalu oraz utrzymanie czystosci na tarasie.

Najemca bez pisemnej zgody Wynajmujacego nie moze zmienié przeznaczenia
przedmiotu najmu na inng dziatalno$¢, zaréwno w catosci lub w czesci.

Najemca nie moze odda¢ czesci lub catosci przedmiotu najmu osobom trzecim do
uzywania lub podnajmowania bez pisemnej zgody Wynajmujacego.

Zabrania sig ustawiania automatéw do gier hazardowych i zrecznoéciowycﬁ
w wynajmowanym lokalu.

Najemca po przekazaniu lokalu dokona we wlasnym zakresie i na wtasny koszt
demontazu obecnie uzywanego szyldu lokalu gastronomicznego. Najemca ma prawo
umiesci¢ pod$wietlany szyld oraz nazwy podmiotéw sponsorskich na zewnatrz lokalu
bedagcego przedmiotu najmu. Tres¢, forma oraz lokalizacja szyldu wymaga konsultacji
i zgody Wynajmujacego.

Zmiana nazwy i aranzacji wnetrza lokalu przedstawianego w formularzu konkursowym
wymaga akceptacji Wynajmujacego.

Najemca ma prawo do bezptatnego korzystania z dwoch miejsc parkingowych
umiejscowionych na parkingu Wynajmujgcego. Wynajmujacy przekaze Najemcy pilot
zdalnego sterowania szlabanu parkingowego.

Najemca zobowiagzany jest do wykonywania w okresie obowigzywania umowy najmu, na
wiasny koszt i we wlasnym zakresie, po wczesniejszym pisemnym poinformowaniu
Wynajmujgcego konserwacji i napraw podidg, posadzek, wykiadzin podiogowych,
sciennych, oktadzin ceramicznych i szklanych, konserwacji lub naprawy grzejnikéw,
podgrzewaczy wody, urzadzen sanitarnych m.in.; mis ustepowych urzadzen ptuczgcych
z wyposazeniem, umywalek z syfonami, baterii i zaworéw czerpalnych oraz innych
urzadzen sanitarnych, w ktére wyposazony jest lokal. '
Najemca zobowigzany jest do wykonywania w okresie obowigzywania umowy najmu, na
wiasny koszt i we wilasnym zakresie odnawiania lokalu wewnatrz gwarantujgcego

utrzymanie w nalezytej czystosci, w tym malowania $cian, naprawy tynkow.
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Najemca zostanie obcigzony kosztami usunigcia uszkodzen i awarii powstatych z winy
Najemcy.

Wszelkie wyposazenie gastronomiczne w szczegélnosci lodéwki chtodnie, piece,
separatory tluszczu oraz inne urzadzenia elekiryczne i elektroniczne, ktére Najemca
zakupi na wtasny koszt powinny posiada¢ odpowiednie atesty i certyfikaty.

Wynajmujacy nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialnosci wobec Najemcy za majatek
Najemcy znajdujacy sie w lokalu. Zabezpieczenie tego majatku przed kradzieza
i wtamaniem oraz ubezpieczenie majatku od wszelkich szkéd spoczywa wylgcznie na
Najemcy. Poséwiadczony za zgodno$¢ z oryginatem dokument ubezpieczenia wraz
dowodem uiszczenia skiadek Najemca przediozy Wynajmujagcemu wraz z ofertg
konkursowa. W przypadku wygasniecia ubezpieczenia, w trakcie trwania umowy najmu,
Najemca zobowigzuje sie do dostarczenia nowej umowy ubezpieczenia poswiadczonej
za zgodno$é z oryginatem wraz z dowodem uiszczenia sktadek w terminie 7 dni
od momentu jej podpisania.

Najemca zobowigzany jest do wykonania na wtasny koszt i we wtasnym zakresie Systemu
Sygnalizacji Witamania i Napadu zabezpieczajgcego wynajmowany lokal.

Najemca zobowigzuje sie do pilnowania, aby na teren przedmiotu najmu nie byly
wnoszone oraz niedopuszczanie, aby pozostawaty na terenie, jesli zostang wniesione
jakiekolwiek niebezpieczne materiaty i przedmioty, ktérych posiadanie jest zabronione
przez polskie prawo lub przepisy wydane przez organy wtadz samorzgdowych.

Najemca jest zobowigzany w trybie natychmiastowym powiadomi¢ Wynajmujgcego
o naglych awariach zagrazajgcych bezpieczenstwu ludzi i budynku.

Wynajmujacy zobowigzuje sie do informowania Najemcy na minimum 3 dni przed,
o planowanych terminach obowigzkowych przegladéw, serwiséw i konserwacji instalacj
budynku.

W celu zapewnienia kontroli wiasciwe] eksploatacji lokalu, Wynajmujgcy ma prawo do
dokonania wizji lokalu, po uprzednim powiadomieniu Najemcy o jej terminie

z 2 dniowym wyprzedzeniem.

§7
CZYNSZ | OPLATY
Wysoko$é czynszu bedzie waloryzowana narastajgco corocznie z dniem 1 stycznia
o roczny wskaznik wzrostu cen towaréw i ustug konsumpcyjnych ogtoszony przez Prezesa
Gtéwnego Urzedu Statystycznego za rok kalendarzowy poprzedzajgcy rok w ktorym
dokonuje sie waloryzacji. Zmiana ta nie powoduje wypowiedzenia umowy nhajmu
i nastepuje w formie pisemnego zawiadomienia doreczonego Najemcy.

Poza czynszem Najemca zobowigzany jest do uiszczenia nastepujgcych optat:
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a. zimna woda i Scieki — wedtug stanu zuzycia z zamontowanego podlicznika zgodnie
z obowiazujacymi stawkami operatora;

b. energia elekiryczna — wedtug stanu zuzycia z zamontowanego podlicznika zgodnie
Z obowigzujacymi stawkami operatora;

c. podatek od nieruchomosci zgodnie z aktualnymi stawkami okreslonymi w Uchwale
Rady Miasta Chetm.

§8
TERMIN KONKURSU | SKLADANIA OFERT

Oferte konkursowa nalezy ztozy¢ do dnia 22 czerwca 2022 r. do godziny 12:00
w siedzibie Chetmskiego Domu Kultury w Chetmie, Pl. Tysigclecia 1, 22-100 Chetm lub
za po$rednictwem operatora pocztowego. Koperte nalezy podpisaé: ,Oferta na najem
lokalu uzytkowego z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej”.
Oferty ztozone po terminie nie bedg rozpatrywane. Decydujgce znaczenie dla oceny
zachowania powyzszego terminu ma data i godzina wptywu oferty do Wynajmujacego,
a nie data jej wystania przesytkg pocztowg czy kurierska.

§9
WYMOGI WOBEC OFERENTOW

W konkursie moga wzigé udziat podmioty, ktére:

a. posiadajg minimum 3-letnie doSwiadczenie w prowadzeniu dziatalnosci
gastronomiczne;j;

b. nie zalegaja z ptatnosciami zobowigzan wobec skarbu panstwa i z tytutu ubezpieczen
spotecznych;

c. nie posiadajg zadnych zobowigzan wobec 0sob trzecich, egzekwowanych w drodze
postepowania egzekucyjnego, upadto$ciowego, lub uktadowego; '

d. nie znajdujg sie w stanie upadto$ci lub likwidac;ji;

e. nie figurujg w rejestrze diuznikdw prowadzonym przez biuro informacji
gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach o udostepnianiu informagciji
gospodarczych,

f. posiadajg srodki finansowe lub zdolnos¢ kredytowg umozliwiajgcg uruchomienie
dziatalno$ci gastronomicznej zgodnie z wymogami Wynajmujacego;

g. posiadajg ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej w zwigzku z prowadzong
dziatalnoscig lub posiadanym mieniem, zobowigzujace ubezpieczonego do
naprawienia szkody osobowej wynoszgcej co najmniej 100.000,00 zt na wszystkié
zdarzenia;

h. nie zalegaja z ptatno$ciami wobec obecnych wynajmujacych, jesli dotyczy.
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§10

WYMOGI DOTYCZACE OFERT | ZALACZONYCH DO NICH DOKUMENTOW

1. Oferte nalezy ztozyé na formularzu konkursowym stanowigcym zatgcznik nr 1.

2. Do oferty nalezy dotaczyc¢.

a.

graficzny projekt aranzacji powierzchni lokalu wraz z opisem elementéw wyposazenia
wnetrza;

projekt wraz z opisem wyposazenia kuchni w sprzet gastronomiczny;

projekt menu wraz z cennikiem proponowanych positkéw;

aktualny odpis z wtasciwego rejestru lub aktualne zaswiadczenie z Centralngj
Ewidenc;ji i Informacji o Dziatalno$ci Gospodarczej w wpisie do ewidencji dziatalnosci
gospodarczej wystawione nie wczesniej niz 1 miesigc przed uplywem terminu
sktadania ofert konkursowych, z zaswiadczenia powinien wynikaé przedmiot
prowadzonej dziatalnosci w zakresie ustug gastronomicznych;

w przypadku Oferenta bedacego osobg fizyczng pozostajgcego w zwigzku
matzenskim oswiadczenie matzonka o wyrazeniu zgody na zacigganie zobowigzan
wynikajgcych z umowy najmu;

w przypadku prowadzenia dziatalnosci w formie spotki cywilnej poswiadczonag
za zgodno$é z oryginatem kopie umowy spofki;

o$wiadczenie o braku zobowigzan wobec oséb trzecich, egzekwowanych w drodze
postepowania egzekucyjnego, upadtosciowego, Ilub uktadowego oraz brak
postanowienia o upadtosci lub likwidacji Oferenta;

oswiadczenie, ze Oferent nie figuruje w rejestrze dtuznikéw prowadzonym przez biuro
informacji gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach o udostepnianiu informacji
gospodarczych;

zaswiadczenie z wiasciwego dla Oferenta urzedu skarbowego, ze oferent nie zalega
z podatkami, wystawione nie wcze$niej niz 1 miesigc przed terminem skfadania ofert
konkursowych;

zaswiadczenie z Zaktadu Ubezpieczenh Spotecznych, ze Oferent nie zalega
z optacaniem sktadek na ubezpieczenie spoteczne, wystawione nie wcze$niej niz
1 miesigc przede terminem sktadania ofert konkursowych;

wypetniony zatacznik nr 2 okreslajacy doswiadczenie w zakresie prowadzenia
dziatalnos$ci gastronomicznej o podobnym charakterze w ciggu ostatnich 3 lat;

kopie polisy lub inny dokument potwierdzajacy posiadanie i optacanie ubezpieczenia
od odpowiedzialnosci cywilnej;

o$wiadczenie obecnego wynajmujgcego, u ktérego Oferent wynajmuje lokal
do prowadzenia dziatalnosci gastronorﬁicznej, ze Oferent nie zalega wobec niego

z ptatnosciami, jesli dotyczy.
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n. podpisang klauzule informacyjng RODO stanowigca zatgcznik nr 4 do niniejszego
konkursu.

§11

KRYTERIUM WYBORU OFERTY
Komisja konkursowa dokona oceny zgfoszonych ofert i wybierze najkorzystniejsza oferte
w oparciu o kryterium najwyzszej zaproponowanej kwoty czynszu.
Minimalna podana w ofercie kwota czynszu:
a. netto 2.800,00 z! (stownie ztotych: dwa tysigce osiemset 00/100)
b. brutto 3.444,00 zi (stownie zlotych: trzy tysigce czterysta czterdziesci cztery 00/100).
Oferent moze ztozy¢ tylko jedna oferte w niniejszym postepowaniu konkursowym.
Oferta, ktora nie bedzie spetniata wymogoéw, o ktérych mowa w § 10 ust. 2 niniejszego
regulaminu, lub nie zostanie uzupetniona w terminie 5 dni, liczac od dnia doreczenia przéz
Organizatora konkursu wezwania do uzupetnienia oferty zostanie odrzucona.
Jezeli nie mozna dokonaé¢ wyboru najkorzystniejszej oferty ze wzgledu na to,
Ze zostaty ztozone oferty o takiej samej kwocie czynszu, Organizator konkursu wezwie
Oferentow, ktoérzy ztozyli oferty, do ztozenia w terminie okreslonym przez Wynajmujacego
ofert dodatkowych.
Oferent zobowigzany jest do 'zia\ntltarcia umowy na warunkach okreslonych
w regulaminie konkursu i projekcie umowy. Termin i migjsce podpisania umowy wyznaczy
Organizator konkursu. :
Jezeli Oferent, ktérego oferta zostata wybrana uchyli sig od zawarcia umowy, Organizator
konkursu moze wybra¢ kolejng oferte najkorzystniejszg sposéréd ztozonych ofert, bez
przeprowadzania ich ponownej oceny.
Dopuszcza sie mozliwosé przeprowadzenia dodatkowych negocjacji dotyczacych
ustalenia koncowych warunkéw realizacji wynajmu (w tym ceny) z Oferentem, ktory
przedstawi najkorzystniejszg oferte.

§12
INFORMACJE DODATKOWE

Organizator konkursu zastrzega sobie prawo bez koniecznos$ci podania przyczyny
do odstapienia od realizacji konkursu (uniewaznienia).

Organizator konkursu informuje, ze fakt przestania ofert konkursowych bedacych
odpowiedzig na prowadzone postepowanie konkursowe nie zobowigzuje Organizatora
do zawarcia zjednym z Oferentéw umowy nawet, jesli jego oferta okaze sie
najkorzystniejsza.

P é 11
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Oferent sktadajgc oferte poswiadcza, ze rozumie tres¢ postepowania konkursowego
i nie wnosi zastrzezen.

Oferent ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty
konkursowe;j.

Komisja konkursowa w terminie do 14 dni od dnia otwarcia ofert konkursowych dokona
sprawdzenia ofert i ich oceny zgodnie z przyjetymi kryteriami. Uczestnicy konkursu
otrzymajg pisemng informacje o wyniku rozstrzygniecia konkursu.

Konkurs moze sie odby¢ nawet wowczas, gdy wptynie tylko jedna oferta spetniajgca
warunki i wymogi konkursu.

Z wybranym Oferentem zostanie podpisana umowa najmu na okres 84 miesigcy.
Przewidywany termin uruchomienia lokalu gastronomicznego planowany jest na miesiac
pazdziernik 2022 r. z zastrzezeniem mozliwosci otwarcia w terminie wczesniejszym.
Osobag uprawniong do kontaktéw z Oferentami jest Pan Tomasz Komar, tel. (82) 563-00-
81 wew. 323, tomasz.komar@chdk.chelm.pl

Bo. 05 5222

CHELMS
BLABRL DRM SULTURY
tel. centr. 563-00-81, 563-10-82, 563-10-82
tel./fax (082) 563-02-65
4112402953911 0000 3576 9756
Regon 000281507 NIP 563-19-28-599

Zatgczniki:

1. Zatacznik nr 1. Formularz konkursowy.
Zatacznik nr 2. Wykaz doswiadczenia.
Zatacznik nr 3. Projekt umowy.

Zatgcznik nr 4. Klauzula informacyjna RODO.
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Zakgcznik nr 5. Plan lokalu.
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